il tuo gelato!

CREPES

00390
2, CANALE CATERING: Linea MONOPORZIONI in PLASTICA Data aggiomamento
r o 31012017
= SCHEDA TECNICA relativa a CREPES S

Denominazione CORENROME!NGME Of umits: CREPE / Crepe
Descrizions o2 gusial 1351E of ios crEam: CREPES AL FIOR DI LATTE / Crepas of Craam ice craam

Gelat ala panna in pan di spagna/ Cream ice cream N0 pan of spagna
Codice gel progotio/Cogs of product 030.002 Cod. EAN su imbalio/SAN Coos of cox: 8005021016056
Tipo di congenitore (u.v.) /Type of unt Blistar in plastica con fondo oro e coperchio trasparents.

L2 mformazioni suf prodoto sono nporsts sula veling alimentare che o sostiene
Peso neno della copparier waignt of cup: g 10,00 incluso il peso del 1appo in Plasica/Weigh! of siopper enclosea
Peso netio del gelato x w.wher weight of ics crean: g 85,00
Pes0 lordo delfu wigross weign: of giassas: g 900,00 (x12pz) Peso lordo della confezione!Gross weight of e confecton:

g 1.017 00 inguso il cartone/tor enciosed
Tipo di imbalio/ Type of boxe: cartone ondulato'wavy box
Paso del camona/ et of bax g 11700
Anezza del cartons (H) Ih2ight of box cm 11,50
Lunghezza del carone (L) Henghr of pox cm 17,00
Larghezza dei canone (PAV) /wiaiit of box cm 31,00
Unita & vendita per cartone/GI255e3 for Doxes: 12 orepas/ 12 Crepes
COMPOSIZIONE DEL PALLET/Camposibon of pakr:
Cartoni per strasooses for iayer "
Strati par paketiayers fr pales 12 stratWiayers
Cartoni per palletivoxes for padet 168
Unita & vendita per palisvunis focpaier 2.016
Paliet tipalype of paier EURC PALLET 80 X 120
Alezzs del paliet vuoloiHeight of pales only passt): cm. 14,50

Ingradienti: tatts scremato reidratato, pan di spagna (35%){uova intere, farinaiglutine) di granc =nero, Zucchero, SCroppo di glucosio-fruttosio, destrosio, emulsionante: mono- &
digicenai degil acidi grassi, latte scremato in poivere, agent bevitant (dFosfati potassic & sodic, carbonato ¢f sodio)), pannafiatts)({18%), destosio, 2ucchero, burrolatte)(4,5%),
latte condensato(3%), emulsionante: mono- & digicenai degh acidi grassi, aromi naturali, swadifzzant (farina di semi ¢i carube, gomma di tara, camagening, alginalo di sodio),

Ingradisnts: rehydrataa skmmea milk, SpoNge cake (383 {who's 8Qgs. wneatigluten) fiour. sugst, glucose-fuctose Syrup, cexyose. emulsifier: mono- and diglycerides of ity auas,
skimmed milk powcsr, raising agent (polassium and sodium CPNOSONate, SooUM carbonsla)). creamimilk)(16%), caxvose, sugar, bufterimilky s 3%), condansed milki3%s)
emuisier; mons- and diglycenides of fatly 3cids, natural favers, stabiizers (carod sead flowr, 1ara gum taTageenan, SO JigingtE)

Valon nufrzionali | Nutritional values {100 gr di prodotto / 100 gr of product)
Ensegia/ Grasai! | Dicuisaturi | Carboidrati/ Di cui zuccherd Proteme ! | Sale

Energy Fat Satured Carbohydrates Sugars Proten sait

249Kcal | 1043K] |96 5.9 382 30.2 6.2 0.0

Food Intoleranco Declaration (Axxceiing o tae dieyDve 2005/ 26CF and J007/88CE)
Food Allergens C Sp.;k name
Yes | No
L. Cercals containing gluten (Le. wheat, rye, barkey, cats, spelt. kamut or their hybwidised strains ) prods d. X Fatina di fruments | Wheat fleur
2. Clstactans and prodecs thenedr, X
3. Egys and products thereof, X Uova / Eggs
4. Fish and products theseof.

5. Poacuts and products theseof.
6. Soyteans and products theseot,

7. Milk and prodocts thereof {Including lactose ) X Latte scremato n potvere, Panna, Latte
cendensato, Surre [ Skimosed Milk Powder,
Creom. Condensed Milk, Buttes

|

& Nuts, Le s, walnats, pocan nie, Brasil nut, mut, mists, Qx nuts and
procucts thereor.

G, Celery and prodecss thereat,

10. Muszard and products therent,

11, Sesame sends and prcacss thereof,

12. Sulphur coxice and suiphtes at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg)l expressed as SO..

13, Lupin and procucts thessof.

14, Moluscs and products thereot,
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E" prodotio in uno stabilimento che utiizza i sequenti allergeni: glutine, 1atte & derivati del latte, uova, 3oia 8 derivati. nocciols @ it frutti a quacio, arachidi. Socucso 0 an
S5tabISNMENT M3t uses e TUDWIngG HEENs: giuten, MK and the MiK's by-PIOCuCts, €008, SOy and Oy-prooucts, MDErS and OITErS yOU yield D2ANUTS 10 hul.

MODALITA CONSERVAZIONE: conservare a temperatura compresa Ira - 18°C e - 24°C. Non ricongedare if prodotto una volta scongsiato.
STORAGE: Store at temperature detween - 18 °C - 24°C. Do not refreeze the product once defrosted.

CONSIGLI PER IL CONSUMO: per una migliore gagustazions del prodofto servire a tsmperatura compresa fra -15e-18°C.

TIPS FOR THE CONSUMER For a better tasting product to sesve at 2 temperature between -45 and -3 ° C.
TEMPO MINIMO DI CONSERVAZIONE: 18 mesi dalia data di produzione. MINIMUN SHELF LIFE: 15 montas from date of manufacturs.

Data emissione documento: 31/01/2017




