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MANTECATO LIMONE

00077

., CANALE CATERING: Linea MANTECATI Data sggiomamento
i :
I SCHEDA TECNICA relativa a PLASTICA 5000 P

Denominazione contenitorefName: of unis:
Deserizione del gustod faste of ice cream:
Codice del prodotiel Code of product:

Tipe di contenitore (u.v.) /Type of uni

Peso netio della coppalNet weight of cup:

Peso del tappo in plasticaliWeight of stopper

Peso netto del gelato x wwilNet weight of ice cream:

Peso lorde dellu.wgross weight of glasses:

Tipe di imballol Type of boxe:

Peso del carbone/Weight of box

Altezza del cartone (H) thight of box
Lunghezza del cartone (L) flenght of box
Larghezza del cartone (PAW) feidhi of box
Unita di vendita per cartonel Glasses for boxes:

Vaschetta plastica 5000 [ Unit of plastic 5000
LIMOMNE [ LEMOM
P50.,001 Cod. EAN su imballo/EAN Code of box: [} 8005021001168
Gelato al limone con decorazione di gelatine di imone in spicchi / Lemon ice cream
with a decoration of gelatin leman slices
Contenitore in plastica con relativo coperchio trasparente, Ogni unita riporta ke
principali informazioni sul prodotto tramite un adesivo [ Plastic unit with stopper
Every unit presents information about ice cream with = sticker.
g 85,00 peso variabile
g 25,00
g 3.100,00
g 3.210,00  Peso lordo della confezione/Gross weight of the confesntion:

Gr 3.340,00 inchso il cartonelbox enclosed

cartone ondulatofwavy box

g 130,00

om. 12,60
om. 17,20
om. 36,00

1 unita | 1 unit

COMPOSIZIONE DEL PALLET/Composition of pallef:

Cartoni per strato/boxes for layer 14

Strati per palletfiayers for pallet 12 stratifisyers
Cartoni per pallet’boxes for paliet: 168

Unita di vendita per pallet/units for pallet: 168

Pallet tipa'type of paliet: EURD PALLET 80 X 120

Altezza del pallet vuoto/Hight of paile! [only palisd): om. 14,50

INGREDIENTI: Latte scremato reidratato, Zuochero, Swcco di limone (10%), Sciroppo di glucosio, Destrosic. Latte fresco intero, Olio di cocoo
raffinato, Makodestrine, Acidificante: E330, E331, Decorazione di striscette di limone candite (0,5% ) Scorzette di imone, Sciroppo di glucosioffruttosio,
Zucchero, Acidificanti: E330, E300). Emulsionant: E471, E473, Stabilizzanti: E440i, E405, E412, E415, Aromi

INGREDIENTS: Rehydrated skimmed milk, Sugar, Lemon juice (10%), Glucose syrup, Fresh whole milk, Coconut oil, Makodextrine, Acidifiers:
E330, E331. Decoration of candied lemon peel strips (lemon peel strips, glucose/fructose syrup, sugar, acidifiers E330, E331) Emulsifiers: E471,E473.
Stabilizers: E440i, E405, E412, E415, Flavours,

Valon nubrzignali I Kutritiznal values (100g di prodotho /1009 of product)
Grassil | D cul saturi Prateing ! Carboidrati / D cui Zuccheril Fibrg Sake Keal Kjoule
Fat Saburad Profein Carbohydrates Sugars Fibers alt
3,30 2,84 114 30,96 30,96 1.4 0.0 158 60

Faod Intolarance Declaration | Aaoming fn the dmtive 205260 s J007/68E)
Food Allergens Conts

Specific name

1. Cereals containing glaten [Le. wheat, rye, hariey, cats, spel, kamet or thelr hybridised Strains) produds thereot.
2. Crnustacrans and penducts themo?,

3. Eggs and pemccts theseot.

4. Fish and products thereaf.

. Feanuts and produds theret.

5. Soyieans and products Hueneof,

7. Milk and products thereot {including lectose). X

e [ | o [ [ | f!

Latte scremate in polvere, latte inters
fresce/Skimmed milk powder, Fresh Whobs
milk

B T, L Simons, Tasminuts, wals, Cashias, Do Nk, Brasl r, phiacti ret, Mocadamia i, eeeraand mets o
procuds therest.

5. Colery and proedecs Taredt,

10. Mesiard and products thered.

1L, Semame seocks and prcecs e,

T2, Sulphur Gowiee and sphEes 2t ConCenTabons o moen than 10 markg of 10 gl expeesed 25 505,

13, Legin and products thereot.

14, Moluss and prmducts chereo.

Gelato prodotto in uno stabilimento che utilizza | seguenti allergeni: caseinato di sodio, glutine, latte e derivati del latte, uova, soia e
derivati, noccicle e altri frutti a guscio, arachidi.

Jce cream produced in an establishment that uses the following allergenis: caseinate of sodivm. gluten. milk and the milk’s by-
products. eggs, soy and by-products, filberts and others you yield peanuts to full,

e Bl Bl s K Bl s

MODALITA CONSERVAZIONE: conservare a temperatura compresa tra - 18°C e - 24°C. Non ricongelare il prodotto una volta
scongelato,

CONSIGLI PER IL CONSUMO: per una migliore degustazione del prodotto servire a temperatura compresa fra -15 e -18°C,

TEMPO MINIMO DI CONSERVAZIOMNE: 18 mesi dalla data di preduzione

Data emissione documento: 2503/ 2015



