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MANTECATO PESCA
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CANALE CATERING: Linea MANTECATI

Diata aggiomamento

—— 31.01.2M5
=
S SCHEDA TECNICA relativa a PLASTICA 5000 1472001 Re2
Denominazions contenitore/Name of wnits: Vaschetta plastica 5000 [ Unit of plastic 5000
Descrizione del gustof faste of ice cream: PESCA [ PEACH
Codice del prodofta/Code of product: PL0.005 Cod. EAN suimballe/EAN Code of box: ff 8005021001189

Tipo di contenitore (u.v.) /Type of uni

Peso netto della coppaliNat weight of cup:
Peso del tappo in plastica’Weight of sfopper

Peso netio del gelato x wwiNet weight of ice cream:

Peso lordo delu.wgross weight of glasses:

Tipo di imballol Type of boxe:

Peso del cartonel Weight of box

Altezza del cartone (H) thight of box
Lunghezza del cartone (L) flenght of box
Larghezza del cartone (PIW) fwidhi of box
Unita di vendita per cartone/Glasses for boxes:

COMPOSIZIONE DEL PALLET!Composition of pallef:

Cartoni per strato/boxes for layer

Strati per palletiiayers for pallet

Cartoni per pallet/boxes for paliet:

Unita di vendita per pallet/unis for pallet:

Pallet tipa'type of paliet:

Altezza del pallet vuota/Hight of pailet [only pailied):

Gelato alla Pesca [ Peach ice cream

Contenitore in plastica con relative coperchio trasparente, Ogni unita riporta le

principali informazioni sul prodotto tramite un adesivo [ Plastic unit with stopper

Every unit presents information about ice cream with a sticker,

Gr 85,00 peso variabile

Gr 25,50

Gr 3.100,00

Gr 3.210,50 Peso lordo della confezione/Gross weight of the confecnfion:
Gr 3.330,50 inchuso il cartonelbox enclosed

cartone ondulatofwavy box

Gr 120,00
om. 12,60
om. 17,20
om. 35,00

1 umita [ 1 wnit

14
12 stratillayers
168
168
EURD PALLET 80 X 120
om. 14,50

INGREDIENTI: Latte soemato reidratato, Polpa e purea di pesca (17%), Zucchero, Latte fresco intero, Scroppo di glucosio, Destrosio,
Acidificante: Addo Citrico, Stabilizzanti: E466, E412, E401, E440, Mahodestrine, Emulsionante: E471. Coloranti: E160b. Aromi, Sale.

Ingredients: Rehydrated skimmed milk, Pures and peach pulp (17%), Sugar, Fresh whole milk, Glucose syrup, Destross, Acidifier: E330,
Stabilizers: E486, E412, E£01, E440. Mahtodextrine, Emulsfier: E471, Colors: ELE0b, Flavors, Sakt.

Valori nutrizionali | Nuzritional valuss (100 gr di prodotto /100 gr of product)

Grassi [ | Di cui saturi | Proteine [ | Carboideati / Di cui zuccheri/ | Fibra Sale Keal Kjoule
Fat Satured Protein Carbohydrates | Sugars Fibers Salt

0,23 0,04 057 27,64 27,59 01 0.0 117 488
Faod [ntolerance Dedlarstion (Axoning & the ditive A0526TE and A0TEETE)

Food Allergens Contained Spedific name
Tes | Mo

T (Eorals CONINEG GILEE (L& WRESE, ryt, By, tabs, Spek, Kamiit of Thel MybroGed STrains) prosacs e, i

7. Crestaceans and produds thered. %

3. Egge and procuds theee. X

4. Fish anad procucts themet- ¥

5. Peansts and procucts theredt "

. Soyhents and progucts S, X

7. Ik and products thereo (including lactese). X Latte scremate reidratata, lathe fresca

intera | Skimmeed milk powder, shobs fresh

E ik, Lo akmonds, haoelets, malnits, cashows, pecn ni, Bl nat, (Eaachn e, maciaria rats, Gueershng s and X i
| proclucts theredd.

3. Casery 2nd products thereot. %

TEL Mt and proccs: Theseor- X

11 Sexame seecs and products em. %

12 Selpher dioice and sulphBes 2 cncentmtions of more than 10 ma/g or 1 mg, sopressed as 505, X

T3. Lupin and peodecs tharsr. ¥

14, Mol and produds el %

Gelato prodotto in uno stabilimento che utilizza i seguenti allergeni: glutine, latte e derivati del latte, uova, soia e derivati, noccicle &
altri frutti a guscio, arachidi. foe cream proviced’ in an estabisfiment thar uses the folowing alergens: gluten, mik and the milk’s by-products,
aggs. soy and by-products, flbarts and othars pou peld peanuts to Aol

=5

MODALITA CONSERVAZIOME: conservare a temperatura compresa tra - 18°C e - 24°C. Non ricongelare il prodotto una volta
scongelato. HOW STORAGE: Store at temperature between - 18 = C - 24 @ C. Do not refreeze once thawed product.

CONSIGLI PER IL CONSUMO: per una migliore degustazione del prodotto servire a temperatura compresa fra -15 e -18%C, TIPS FOR
THE CONSUMER For a better tasting product to serve at a temperature betwesn -15 and -18 ° C,

TEMPO MINIMO DI CONSERVAZIONE: (18 mesi). MINIMUM TIME OF COMSERVATION: (18 months).
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