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BAGUETTINO MULTICEREALI
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Baguette multicereali 250g DLF
Codice prodotto : S0504

-
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
Pane Tecnologia : Precorto

Specifiche prodotto Pane ai cereql precofto £ surgeigte

Peso (g| pregotto venduto 250,00 (+/-)

Lungnhezzalcm) 58 (+/-2}

GTIN/EAN prodotto : 13291510005065 GTIN/EAN carfone : 13291510005062
Palletfizzazione 30-PCL 5120 Imballaggio 00-standara
Carroni / strato 4 Unita / cortone 30{30x1)
strafi / bancagie 8 Dim. del cartone inmmLxixh S03x398x246
Carton: / bancaie 32 P=3o netto gel cartone [kg) 7.500

Unita / bancale 960 Peso lorde gel cartone (kg 8.000

Peso nefto bancae (kg) 23

Pese lorgo, bancaie incluso (kg) 279 Termine Minimo di Conservazione 12 Masi
Altexza, bancaie inciusc {cm) 2118

Dimensione bancale 80x 120

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

Baguerte fabbricata con diversi fipi di faring (frumento - segale - orzo - avenal e amicchita di var semi (sesamo -
girasoie - N0 gialio e ino scuro). Prodotto croccants e ricco di sapori.,

58.5% di ceregii nel prodotto.

INGREDIENTI (PRODOTIO VENDUTO)

Farina gi grano tenero, acgua, semi di sesamo, semi ai grasole, glufine di frumento, lievito, farna di segale, semi
di ino gigro, semi di ino scuro, sale, faring d'orzo, farina d'avena. malto d'orzo, emulsionante: E472e, agente di

trartamento dela faring: E300.
Cereali: 58.5%.

Eventugie presenza di latte, soia & noci.
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VALORI NUTRIZICNALI

20504 - Baguette mudficer=ali 250g DLF

Per 100g di prodotte | Per 100g i prodotte Per prodotto % GDA per prodotio
venduto consumato [cotto) cotto *

Energia (kJ) 1227 1303 3052 5
Energia (koal | ans 78 s
Proteine [g) 10.6 11.3 266 532
Glucidi [g) 452 48 1129 434
Tuccher |g] 1.1 12 2.7 3
LAmido 22 47 110 £1.1
Lipidi [g) 45 59 151 23.1
Acidi grassi satun (g) 08 0% 2.1 10.3
Fibre gimentarn (g} 4% 52 122 486
sodio [g] 0.514 0.544 1.285 53.542
tale (g) 1.2% 1.37 3.21 53.54
* ot gioroles indicaliva sulo bose df una disha da 2000 e
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Cothura
Forno wenfioto 10-12 min g 200-210 5C

Conservoions .

ISTRUZICMNI 'S0 -

Fosizionare il prodetto surgelats in fomao prefscaldato e seguire le indicazioni di coftura indicate.
Le modalita di doratura possono vanare in funzicne del fipe di fomo utilizzato.

H050¢ - Bogwette mulficere=al 250g DLF
INFORMATIONI MICROBICOLOGICHE

Salute Criteri (M=10m) Criteric di sicurerza
Enterckbatierd UFC /g = 1000
Escherichia col UFC/g m=10
Listeria monocytogees UFC/g rm < 100
Staflococchi coagulasi positivi UFC /g m=100
Anaerchi solfitoridutton (37°C) UFC/g m=10




