il tuo gelato!

CONFETTURE DELLA NONNA
00365/00374

- CANALE CATERING: Linea MONOPORZIONI in VETRO Data iﬂmm
4SSL. SCHEDA TECNICA relativaa COPPA LA CONFETTURA s Al
Denominazione contenitore/Name of units COPPA LA CONFETTURA / CONFETTURA CUP
Descrizione del gusto/ faste of ice cream: COOKIES
Gelato al gusto cookies con variegatura af cioccolato / Cookies ice craam with the
chocolste ripple
Codice del prodotto/Cooe of product. 002.005 Cod. EAN su imballo/EAN Code of box: 8005021021296

Twpo di contenitore (u.v.) /Type of unit Coppa in vetro trasparente provvista di coperchio in vetro trasparente, Le informazioni

sul prodotto vengono stampate sul foglietto posto come sigiflo per la chiusura del
2appo [ Glass transparant cup with glsss lid. The informations on product, are printad
an the lasfiet put 25 2 sa4l for closing the cap

Peso netto delia coppal/Ne! weight of cup: g 216 (peso variabile)

Peso del tappo in plastical/Weight of stopper g (compreso nel peso dells coppa)

Peso netto del gelato x u.viNet weight of ice cream: g 60

Peso lordo dellu.wigross weight of giasses: g276 Peso lordo della confezione/Gross waight of the confecntion:

g 1.774,00 incluso il cartone/box enclozed

Tipo di imballo/ Type of boxe: Cartone ondulato /uewy box
Peso del cartone/Weight of box g 90,00

Altezza del cartone (H) Jhight of box eon. 7.5

Lunghezza del cartone (L) /lenght of box cm. 245

Larghezza del cartone (P/W) /widht of box cm. 18,3

Unit3 di vendta per cartone/Giasses for boxes: 6 Coppe in vetro/ & Glass cups
COMPOSIZIONE DEL PALLET/Compesition of paliet:

Cartoni per strato/boxes for laper Nr. 19

Strati per paliet/iayers for pallat. Nr. 19 stratifisyers

Cartoni per pallet/boxes for paliet: Nr. 361

Unita di vendita per palletiunits for paliet: Nr. 2166

Pallet tipoftype of palist. EURO PALLET 80 X 120
Altezza del pallet woto/Hight of pallet (only paliet): cm. 14,50

INGREDIENTI: Latte scemeto reidratato, Zucchero, Variegatura ol cloccolato (8.2%)(zucchero, acqua, nocciole, cacao magro in polvere, latte
scremato in polvers, emulsionante: leciting di soia, «romi), Ofio di cocco raffinato, Sciroppo & glucosio, Panna, Latte intero, Tuore d'uovo.
Emulsionanta: E471, Destrosio, Stabifizzanti: E410, E417, E407, E401, Amido modificato dio mais, Estratti vegetali di curcuma e paprika, Aromi.

INGREDIENTS: Rehydrated skimmed milk, Suger, Chocolets ripple (8.2%)(sugar, vegstable fats, hazelnut, low fat cocoa powder, skimmed milk
powder, emulsfier: soy lecithin, favours), Refined coconut o, Glucose syrup, Cream, Whole milk, Egg yolk, Emulsifie: E471, Dextross, Stabilizers:
E410, £417, £407, E401, Modified starch, Turmeric and pepper vegstable extracts, Flavors.

Valori nutrizionali / Nuwitional vaiues (100 gr di prodotto 1 100 gr of product)

Grassi / | Di cui saturi | Proteine / | Carboidrati / Di cui zuccheri] | Fibre Sodio Keal Kjoule

Fat Satured Protein Carbohydrates | Sugars Fibers Sodium (mq)

10,52 8,73 3.61 29,12 29,12 0.8 0,2 229 959
Food Intalerance Declaration [Aorowaing 1 the geovmne JAISGAT et 07 S8 CT)

Food Allergens Contained Specific name
Yes | Mo

1~ Corols COMEanng Qhaen (12, WnaE, Iye, Doy, Cts, S00%, I Of Thes ByOnosan ST ) (o therece. X

2. Crustaceans and products thesoot, X

3. Egus and prodecs theree!. X "T0OM0 9 UG 6 Uova Imeee 159G YOIk a0

¥incls egge

4. Fish 2nd products thereot. X

5. Peanutts and products shemo X

5. and prod. X Lociting di soia | Soy lecRmin

7. Mitk and indudi * X Latte 1] d miik
8. Nuts, Le. al pecen nut, Bruall nut pistachio nut. mecadamia nuts MNocdoke [ Hazelnuts
wnmmmw
9. Colery and products thereot. X

10 Mustand 306 procucts thevect, X

11 Sesame sends and producs thereot. X

12. Sulptur Soxide and suphites at concentrations of mane thas 10 mg/kg or 10 mg/! expresend as S0 x

13 Lupin and procucs thero!. X
(T4, MoBascs 3nG Products Theroor. X

Gelato prodotto in uno stabilimento che utilizza | seguenti allergeni: caseinato di sodio, glutine, latte e derivati del latte, uova, soia &
derivati, nocciole e altri frutti a guscio, arachidi.

Geluto produced in an establishment that uses the following allergenis: caseinsto of sadium, gluten, mik and the mik denvates, aggs, soya and soys
danvatas, hazelnuts and other shellad fuits including coconut and pasnuts,

MODALITA CONSERVAZIONE: conservare a temperatura compresa tra - 18°C e - 24°C. Non ricongelare il prodotto una volta
scongelato, STORAGE: Store at temperature between - 18 °C - 24°C. Do not refreeze the product once defrosted .

CONSIGLI PER IL CONSUMO: per una migliore degustazione del prodotto servire a temperatura compresa fra -15 e -18°C,

TIPS FOR THE CONSUMER For a better tasting product to serve at a temperature between -15 and -18 ° C.

TEMP% MINIMO DI CONSERVAZIONE: 18 mesi dalla data di produzione. MINIMUN SHELF LIFE: 18 months from date of
manutacture

P.G. F.lli Michielan sl Via G. Rossa, 2 — 30037 Scorze Venezia Italia — Tel. ++39.041, 58 40 955
Fax, ++39.041.58 40 931 CEE - I - 05/228 — H.A.C.C.P, — E-mail: info@michielan-gelati.it
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Denominazione contenitore/MName of wnits:
Descrizione del gusto/ faste of ice cream:

Codice del prodotio! Code of product
Tipe di contenitore {u.v.) Type of uni

Peso netto della coppalNatf weight of cup:
Peso del tappo in plasticalieight of stopper

Peso netto del gelato x w.wiNet weight of ice cream:

Peso lordo dellu.wgross weight of glasses:

Tipe di imballol Type of boxe:

Peso del cartoneWeight of box

Altezza del cartone (H) lhight of box
Lunghezza del cartone (L) flenghf of box
Larghezza del cartone (PIW) fwidhf of box
Unita di vendita per cartone/Glasses for boxes:

COMPOSIZIONE DEL PALLET!Composition of pallef:

Cartoni per strato/boxes for layer

Strati per palletiiayers for pallf-

Cartoni per pallet’boxes for paliet:

Unita di vendita per pallet/unis for pallet:

Pallet tipa/type of pallet:

Altezza del pallet vuotalHight of pallet [only paliet):

COPPA LA CONFETTURA /| CONFETTURA CUP

LIMONE E FRAGOLA/ LEMON AND STRAWEBERRY

Sorbetto bigusto Limone e Fragola | Sorbet lamon and strawbeamy
002.001 Cod. EAN su imballe/EAN Code of box: 8005021021289

Coppa in vetro rasparente provvista di coperchio in wetro trasparente; Le informazioni
sul prodotto vengono stamipate sul foglietto posto come sigillo per la chiusura del
tappo
g 216 (peso variabile)
g (compresa nel peso della coppa)
g 60
g 276 Peso lordo della confezionelGross weight of the confecniion:
g 1.765,00 induso il cartone/box enclosed

Cartone ondulato/ wavy Sox

g 90,00

om. 7.5

om. 24,5

cm. 1B.3

& Coppe in vetraf § GLASSES (L2

Nr. 19

Nr. 19 stratiflayers

Nr. 361

Nr. 2166

EURD PALLET 80 X 120
cm. 14,50

INGREDIENTI: Acqua, Pursa di Fragola (229%), Succo di Limane [17.50%), Zucchers, Sciroppo di glucosio, Destrosio, Succo concentrato di uva
rossa, Addificante: E330, Stabilizzante: E410, E440ii, E461, E440ii, E407. Emulsionante: E471, Ammi

INGREDIENTS: Water, Strawberry pures (22%), Lemon juice, Sugar, Glucose syrup, Destross, Concentrated juice of red grape, Acidfers E330,
Stabilisers: E410, E440i , E451 , E440ii , E407. Emulsifier: E471, Natural flavour

Valori nutrizionali { Nuzritional valuss (100 gr di prodetto /100 gr of product)

Grassi [ | Di cui saturi | Proteine [ | Carboidrati f Di cui zuccheri/ | Fibre Sodio Keal Kjoule
Fat Saturad Protein Carbohydrates [ Sugars Fibers Sodium {mg)
0,28 0,15 019 35,01 35,01 1.4 0,05 142 595
Food Irtolarsnce Declsration (Accoring fo the dmcie 2005 26,CF and 20075805
Frod Allergens [ Contgined | Specific name
Yes | Mo
1. Coreals comaining glom (L& woeat, rye, bariey, ats, Spek, kamut or ther tybridiced strains) procucts thesece. %
2. Crustactans and products thereaf. X
. Eqgs and (Foducs Tam. i
4. Fish and products teneot. W
. Peanuts and products Sheseot. ¥
. Soybears and prodichs thenet. %
7. Mk and progucts theneot (Induding oose). %
. MUt Le. Amoncs, fazenuts, walnies, shews, pecan nut, Brasl rat, pEachin fet, macadamis nuts, Quasnsand futs and %
pmducts theneof.
. Crbory and pmducs therea. %
T0. MiLEazed 2nd procucts Tero - X
11, Sesame seeds and (rodecs tant. ¥
12, Sulprur dowide and SUIRHERS at Concentrations of maee than 10 mgrkg or L gl expersed a5 905 X
T3, Lupin and procucts theseor- X
24, Molleers and products theneot. %

Gelato predotto in uno stabilimento che utilizza i seguenti allergeni: glutine, latte e derivati del latte. wova, soia e derivati, nocciole
e altri frutti a guscic, arachidi.

Galate produced in an estabishment that uses the following alergens: glwten. mik and' the milk devivates, aggs, soya and soya derfvatos, hazalnuts
and othar shalled fruies in g coceviut and peanuts,

MODALITA CONSERVAZIONE: conservare a temperatura compresa tra - 18°C & - 24°C. Non ricongelare il prodotto una volta
scongelato. STORAGE: Store at temperature between - 18 °C - 24°C, Do not refreeze the product once defrosted .

CONSIGLI PER IL CONSUMO: per una migliore degustazione del prodotto servire a temperatura compresa fra -15 e -18°C,

TIPS FOR THE CONSUMER For a better tasting product to serve at 3 temperature between -15 and -18° C,

TEMPO MINIMO DI COMSERVAZIOME: 18 mesi dalla data di produzione. MINIMUN SHELF LIFE: 18 months from date of
mamfacture

Data emissione documento 10/07/2015
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