CREPES

il tuo gelato!

00179
o CANALE CATERING: Linea MONOPORZIONI in PLASTICA Da*a;sma‘r;eﬂw
—— 1
g SCHEDA TECNICA relativa a CREPES N

Denominazione CoMEnmone/Nams of unts: CREPE / Creps
Descrizione 0l gQusiol 13508 OF 02 oraam: CREPES AL FIOR DI LATTE / Crepas of Cream ice cream

Geia ala panna n pan di Spagna/ Craam (o8 crEam NIo D31 O 5pIgnE
Codice gel prodotio/Cage of proguct. 030.002 Cod. EAN su imbalio/=AN Cooe of box: 8005021016055
Tipo di contenitore {u.v.) /Type of unt Biister in piastica con fondo o0 & coperchio trasparems.

Le nformazioni sul prodono sono Nportate sula veling alimentare che o sostiene
Peso neno dells coppa/Ner waignt of cup: g 10,00 incluso il peso del tappo in plasicay/Weight of stooper anciosed
Peso neto d2! gelato X u.WNEr weigi of ios cream: g 55,00
Pes0 I0rao delfu vigross weigh? of giasses: g 900,00 (x12pz) Peso lordo della confezione!Gmss weight of e conf=ciion

g 1.017,00 nduso il cattone/oor enclosed
Tipo di imbalio' Type of boxe: carione ondulato'wavy box
Peso del caronel Waight of box g 11700
Anezzs del cartone (H) Mhaight of dox cm 11,50
Lunghezza del cartons (L) denght of bax cm 17,00
Larghezza de! canione (PAW) /wiahit o7 box cm 31,00
Unita & vendita per cartone/GIasses for Doxes: 12 wepes/ 12 Crepes
COMPOSIZIONE DEL PALLET/Composings of paler:
Cartoni per STalooxes v iayer 1
Strati par patetiayers Or palen 12 stratifayers
Cartons per palletiooxes for palier 168
Unita o vendiia per palietunis far paies 2.016
Paliet tipaitype of paies EURO PALLET 80X 120
Anezzs o8l paliet voolo/Haight of paliet (ony padet]: cm. 14,50

Ingredienti: latte scremat reidratate, pan di spagna (35% j(uova mtere, farinaiglutine) di grano enero, Zuccher, SCIOPPO O glUCoSO-frUMDSio, dEsoso, emulsionants: mono- &
digicandi degli 3Gai grassi, Jatte scremato in powvere, agent fevitant (dfosfali potassici @ s0dic, carvonato dé sodio)), pannaiatts)(18%), aestosio, Zuochero, burroflatte)(4 Sk,
Iatte condensato(3), emulsionante: mono- @ digicendi degt acidi grassi, aromi nawrali, stabizzanti (farina di semi di camube, gomma di tara, camagenina, aiginato di 50dioj.

Ingradients: renydrated skimmed milk, sponge cake (38%:)/who's 00ga. wheatigluten) four. sugar, QlCsse-fUctose Syrup. cexvose. emulsifier mono- and diglycenides of iatty ands,
skimmed milk powser, raising agent (POlESSLM aNG Sodium CRNOSPNAtS. SOCUM Carbonaie)), craamumilk)(18%), cexvose, sUGar, DUSBR(MIIKYS,5%), condensed milki3%)
smuisder: mona- and aiglyosrides of fatly 3¢0S, Natural favors, Siabiizers (c3t00 seed flour, 1ara qum, camageenan, samun' siginae)

valori nufrzionali / Nutritionai valuzs (100 gr di prodotto ! 10C or of product)

Energia/ Grassil | Dicuisatun Carboidrati | Di cui zucchen/ Proteme | | Sale
Enargy Fat Satursg Cartohydrates Sugars Protem sait
249Kcal [ 1043K] [9s 59 382 30.2 6.2 0.0

Food Intolerance Decloration (Acooeding 1 ihe aiandhve 2006 ACE and J007/08TF)
Food A-llupo- [= Sud-lc name
Yes | No
1, Coreals cootaining gluten (Le. wheat, rye, barkey, ceots, spelt, kamut or thelr hybeidised strains ) products thereof. X Farina di frumento | Whest flour
2. Crustaceans and peoducts e, X
3. Egos and products theree. X Uova / Eggs
4. Fisn and products thereof.

5. Peacuts and products thereof.
& Soybeans and products thareof.

7. Milk and products thereof (lncluding lactose ). X me‘(ohm Panna, Latte
Burro [ Sk d Milk Powder,
Cream. Condensed Milk, Butter

b b b

B. Nuts, Le walkass, pacan ni, Brasli sut, out, nuts, Qx nuts and
procucts thereo?,

5. Colery and prodecss tharent,

10. Mistard and products theseof.

11, Sesame senads a0 proucss theree?,

12. SUBhUr GOXIGE NG SIPNELS 3 CONCENTIANoNs OF More than 10 ma/kg of 10 mG/| pressed 35 SOi.

13, Lupin and procucts themot.

T, Mol and products thereor.

B Bl B B B B B

E" prodotio in uno stabilimento che utiizza | sequenti allergeni: glutine, Jatte & derivati del latte, uova, so0ia @ derivati, nocciole & altn frutti a guscio, arachidi. Procucss n an
ESI3BEEAMENT M3t usas the FoNoMNg ANEMENS. GIUTEn, Mil 3n0 e MITk's DY-PIoCiacts, 005, SOy and Dy-proaucts, Soems and OMErs you YIeld p2anues 1o uy.

MODALITA CONSERVAZIONE: conaervare a temperatura compresa 73 - 18°C e - 24°C. Non nicongsdare if prodotto una volta scongelato.
STORAGE: Store at temperature between - 18 °C - 24°C. Do not refreeze the product once defrosted.

CONSIGLI PER IL CONSUMO: per una migliore cegustazions dal prodofto servire a temperatura compresa fra -15 e -18°C.

TIPS FOR THE CONSUMER For 3 better (asting proguct to serve at 3 temperature between -15 and -1 ° C.

TEMPO MINIMO Di CONSERVAZIONE: 18 mesi dalia data di produzione. MINIMUN SHELF LIFE: 13 months from date of manufacture.

Data emissione documento: 31/01/2017




