FOCACCIA CAPRESE

il tuo gelato! 04035
o Scheda Techica Prodotio Finito ,/J
FOCACCIA FARCITA CAPRESE 320 | AGRITECH
ST ©F 43805 G Pag. 10 3
Rev 0 del 23115

FOCACCIA FARCITA CAPRESE 320 G

Codice prodotto: 43805
Marchio: Agntech
Denominazicne di vendta: |Prodotto da forno precotio surgelato
Descrizione: Focaccia farcita
Colore: Leggermente giallo dorato
Impasto. farina di GRANO tenero tipo "00", acqua, patate in fiocchi
(patate, emulsionanta: E471, stabiizzante: E450(i), antiossidantic E223
Wi {SOLFITI), E304, aromi), LATTE, dlio di semi di girasole, sale, lievito di
("9 i allérg s it birra, farina di GRANO maitato. Farcitura: preparazione alimentare per
i e fahok pizze (acqua, proteine del LATTE, ofio di palma, BURRO, cagliata di
uerte) LATTE (LATTE, sale, fermenti lattici, caglio), Sali di fusione: E331,
seg corettore di acdita: E330, sale, conservante: potassio sorhato),
pomeodorini, clive (olive verdi a rondelle, acqua, sale, acido citrico, acdo
lattico. acido ascorbico)
i Puo contenere tracce di sedano, senape, pesce, uova, frutta a guscio
Aimiianze: (anacardi, pinoii)
Peso singolo pezzo g: 320g e
Dimeneioni prodofto mm: 220 +/5%

Termine minimo di
conservazione (ae conservato
a-18"C):

18 mesi dails data di produzione

Modaita di conservazione:

Nel congelatore.

tee*p *** -18°C Consumare preferibilmente ento la data

prevista sulla confezione

“-12°C 1 mese
*6'C 1 eetimana
Nello scompario del ghiaccio 3 giomn|
Nel frigorifero 24 ore

Il prodatin una volta scongelsto non deve essars ricongelato e deve essars
conaumato entro 24 ore dalo scongelamenio

Trasporto:

-18°C

Suggerimenti per la
preparazione:

Scongelare a temperatura ambiente per 20-30 minuti  cuocere su piastra o in forno
caldo 8 190°C per circa 4 minuti
La temperatura di cottura pud vanare a acconda del tipo di fomo utilizzato
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Contenuto nel prodotto

Tabella Allergeni: ricetta

fomito in accordo con la Pud contenere tracee di

Sl NO Si

Cereall contenenti glutine, cioé:
grano, segale, orzo, avena, faro, X

kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti | FRUNENTO)
defivali

Crostacei e prodotti 2 base di
crostacei X

Uova e predotti a base di uova X X

Pesce e prodoth a base di e
/S X X (tonno)

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodot a hase di soia

Latte e prodott a base di latle (induso
lattosio),

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle
(Amygdalus communis L 1. nocsiole (Conylus
avellane), nod (Juglans rega), noci di

acagiu (Anacardium occidentals) noc di X X
pecan [Carya ilincin=nsis (Wang=nh.) K. ¥ L <
Koch], rosi da! Brasle (Serholetia (pinclifanacardi)

I=a), pistacohi (Pistacia vera), noci

macadamea o noci del Queensland
(Macadamia semifolia). € 1 Joro prodotti

Sedano e prodotti a bass di sedano X X

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di X
semi di sesamo

Anidnde solforosa e soffiti in
concentrazioni superoria 10 mg'kg o X
10 mgllitro in termini di SO2 totale

Lupini e prodotti a base di lupini

Molluschi e prodotti 2 base di
molluschi X
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Confezionamento e imballaggio

S A 4 6 confezioni singole in matenale plastico idoneo al contatio
Modalita di confezionamenio: “on alvierl
NUmero pezzi per contezione: 1
Codice Ean conf 8026495704126
Tipo di cartone: Cartone di color avana
‘?‘ill::ensioni esteme del carlone 2B0X2E0x 170
Pesg cartone kg: 1.92 kg (netto}; 2.23 kg (lordo)
Caodice EAN cartone: 8026495704133
Pallettizzazione
Numere carioni per strato 12
Numero strati per pallet: i1
Numero cartoni per pallet 132
Peso netto del pallet kg: 2534
Dimensioni del pallet mm: 800 x 1200 x 2020
Codice EAN bancale: 8026495704140
Tipo di pallet EPAL
Caratteristiche microbiologiche
Parametri Metodi Valori
Carica batlerica mesofili cfulg UNI EN ISO 4333:2004 <100000
Enterobattefi tofal cfuig ISO 4832 <1000
Escherichia coli cfu/g AFNOR BIO 12/19-12/06 <10
f‘ﬁ‘;’,gbmcd" COaguiE:- Do UNI EN ISO 6886-1:2004 <100
Muflle cfu/g IS0 21527-22008 <1000
Llevitl ctu/g ISO 21527-2:2008 <1000
Salmonelle spp.in 25 g AFNOR BIO 12/01-D4/94 Assente in 259
Listeria monocytogenes n 25 g UNI EN ISO 11290-2:2005 <100
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