il tuo gelato!

TAZZA TOM & JERRY

00353

s CANALF CATERING: Linea MONOPORZIONT in plastica Diata aggicmamento
. 3M.01.205
il SCHEDA TECNICA relativaa TOM & JERRY 1172001 ez
Denominazione comtenitore/Name of wunifs: TOM & JERRY
Descrizione del gusto/ faste of ice cream: STRACCIATELLA

Cindice del prodotio! Code of product:
Tipo di contenitore (u.v_) /Type of uni

Gelato alla stracciatella con decorazione di scaglietta di ciocoolatof Stracciatella ice
cream with chocolate decoration grains
016,120 Cod. EAN su imballe/ 24N Cogle of boxe 8005021024129

Coppa in plastica bianca con gelato con sigille termosaldato, contenuta allinterno di
una tazza personaggio di plastica coloratal White plastic cup with ice cream with szal
welded, contzined within 2 colorful plastic cup character.

Peso netto della coppefta bianca/et weight of white cup: Gr 27,00

Peso della tazza personaggiod Weight of the cup characfer  Gr 59,00

Peso netto del gelato x uwiNet weight of ice cream: Gr 60,00 / ml 110

Peso netto del sigillo coppal MNed weight of seal of cup Gr 100

Peso lordo dellu.wgross weight of glasses: Gr 147,00 Peso lordo della confezione/ Gross weight of the confacntion:
Gr 187400  inchuso il cartonef box enclbsad

Tipo di imballol/ Type of boxs: cartone ondulato) wavy box

Peso del cartonelWeight of box Gr 110,00

Altezza del cartone (H) thight of box om. 127

Lunghezza del cartone (L) lenght of box om. 27,0

Larghezza del cartone (PIW) fwidhf of box om. 17,5

Unita di vendita per cartone/Glasses for boves:
COMPOSIZIOME DEL PALLETI/Composition of pallef:

12 Coppe (b azzurra & mamone) | 12 plastic wits

Cartoni per strato/boxes for layer 21

Strati per palletiayers for pallst 14 stratif ispers
Cartoni per pallet’boxes for paliet: 294 boxes

Unita di wendita per pallet/unis for pallet: 3.528

Pallet tipa'fype of pallef: EURO PALLET 80 X 120
Altezza del pallet vuotolHight of pailet [only palied): om. 14,50

Ingredienti: Latie sremaio reidmiaio, zucthen, decorazions Con scagliefia di doccolalo sondente [B%)(zuccheno | pasia e bure di cacao | emulsonante: keciting di soia, aromi
naturali), destrosio, panna [6,9%), olio di cocoo rafinate, bamo (3,6%), tte condensato (2 &%), emuisisnaniimono & di-glicendi degli acidi grassi), sEbiizzantifaring di semi di
caruba, gemma di lar, caragening, alginalo di sodio), anomi

Ingredients: Rehydrted simmed milk, sugar, decaration with dark chocoiale chips (B3 )(5ugar, pasta and cocoa Dutter, emulsifier: S0y lecihin, natural fiavors), dexTose, cream
[E.9%), coconut oil, butter (3.6%), condensed milk (2.8%), emuksifermone and di-glycerides of falty adds), stabilzersicarob seed four, tara gum, camagesnan, sodium alginate),

fiawars.,

Valan nubrizionali F Kutritional valuss (100 gr di prodaette 2 100 gr of product)

Ensrgia ! Grassif Di cui saturi Carboidrati / Di cui zuccheril | Protedine ! Fibire Sake
Enargy Fat Satured Carbohydrates Sugars Profain Fibssrs Salt
DEEH | ¥ Keal 12,35 9,54 25,23 2523 364 230 010
Food Irfolaranos Declaration (Aamoming i e direbie I DEAT s JEZAGEACE)
Foeed Albei g s Contained Speecific nane
Tes | Mo
1. Cerenls conixining gheten (Le. wihaeal, ree, harkey, cats, spek, kamut or thelr Bytindised strains) products thesend. i
1. Crustaceans and products Heneat. i
3. Eggs and producs themo. W
4. Fish and products thenenf. o
5. Pearuts and products theseof. Fl
5. Soybeans and produdts thereol. X Lecitina di sola § Soy lecithin
7. Milk and products thereof (induding lactoss L X Latte Scresnato, Panna, Burre, Lethe

condensate | Skimmed Milk, Cream, Butter,
Condensated milk

B. Kuts, Le almoncs, hazeinuts, wainuts, mshews, pecan nut, Brasl ratf, piacdio net, macdamia nets, Quesnshnd nets and
P thereof,

5. Celery and producs thenenf.

10 Must2ed and producs theseof.

11. Sesame seeds and producss therent,

13 Sulphur disdde and sulphies at concentrabions of more than 10 m@/kg or L0 mgf epressen a5 50

B3 Lupin amd prociucts theeeof.

14 Molleses and products thereof.

s Bl B el B ksl s

E' prodotto in uno stabilimento che utilizza i seguenti allergeni: caseinato di sodio, gluting, latte & derivati del latte, uova, soia e
derivati. nocciole e altri frutti a guscio, arachidi. Ans” procucad in an establishment that uses the foll

lowing alergenis: casainato of sodium,
glutan, mitk and the milk's by-products, eggs, soy and by-products, filberts and others you pield peanuts o full

MODALITA CONSERVAZIONE: conservare a temperatura compresa tra - 18°C e - 24°C. Mon ricongelare il prodotto una vola
scongelato.

CONSIGLI PER IL CONSUMO: per una migliore degustazione del prodotto servire a temperatura compresa fra -15 e -18°C. TEMPO
MINIMO DI CONSERVAZIONE: gg 548 dalla data di produzione (18 mesi).
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